
 Filet auf Dem Heissen stein   
 filet sur ardoise

Salat-Salade «Freiburger Falle»
Saisonal gemischt, Kerne, Croûtons & Alpenkräuterdressing 
Mélanges de saison, graines, croûtons & dressing aux herbes

Rindsfilet · Filet de bœuf 200/300 Gr.
Black Angus zertifiziert, das Fleisch reift bis 4 Woch. am Knochen   
Certifié Black Angus, la viande est maturée durant 4 sem. sur l’os

Grossmutter-töpfli · petit pot grand-maman 
Waldbeeren, Holzofen Meringues, Vanille Glace & Greyerzer Rahm  
Fruits des bois, meringue four à bois, glace vanille & crème dou-

Serviert mit 
Frites «Rustiques».

Servie avec 
frites «rustiques»

  top choice  

AVEC DIVERSES
SAUCES MAISON



MIT UNSEREN
HAUSSAUCEN

  Steaks n’Cheese  

Wir verarbeiten in erster Linie regionale Produkte · Nous utilisons principalement des produits régionaux
Rind, Fisch, Gemüse: Schweiz · Boeuf, poissons, légumes: Suisse

 Für die Kinder - pour les enfants 
zander · sandre

Geheimtipp · Tuyau local  

Chicken fillet nuggets 
mit Frites «Rustiques» & Saisonblattsalar 
avec frites «rustiques» & salade de saison

+ =

VEGI BURGER 

Salat-Salade «Freiburger Falle»
Mit caramelisierten Kernen, Croûtons & Alpenkräuterdressing      	
Avec graînes caramélisées, croûtons & dressing aux herbes

Vegi-burger · Burger Vegetarien 
«Hausgemachte» aus Quinoa,Gemüse & Chia, Brioche, Balsamico Zwiebeln, Frites 
«Fait Maison» avec quinoa, légumes & chia, brioche, oignons «balsamico», frites 

Panna cotta
Heisse Waldbeeren, Krokant 
Fruits des bois tièdes, croquants

charolais burger   

Salat-Salade «Freiburger Falle»
Mit caramelisierten Kernen, Croûtons & Alpenkräuterdressing      	
Avec graînes caramélisées, croûtons & dressing aux herbes

Roastbeef
Beef aus dem Seeland, Brioche-Bun, Bergkäse, Balsamico Zwiebeln, Frites	
Boeuf du Seeland, brioche, fromage, oignons «balsamico», frites «rustiques» 

Panna cotta
Heisse Waldbeeren & Krokant 
Fruits des bois tièdes & croquants

  CHF 55.-

  menu  

  CHF 55.-

 entrecôte auf Dem Heissen stein   
 entrecôte sur ardoise 

Salat-Salade «Freiburger Falle»
Mit caramelisierten Kernen, Croûtons & Alpenkräuterdressing        
Avec graînes caramélisées, croûtons & dressing aux herbes 

Rinds-Entrecôte · Entrecôte de bœuf 200/300 Gr.
Simmentaler-Holstein “Natura Beef”, 4 Woch. Knochengelagert       
Certifié Simmentaler-Holstein “Natura Beef”, 4 sem. rassie sur os

Grossmutter-töpfli · petit pot grand-maman 
Waldbeeren, Holzofen Meringues, Vanille Glace & Greyerzer Rahm  
Fruits des bois, meringue four à bois, glace vanille, crème double

 Fisch vom Murtensee   
 Poisson du lac de morat 

Salat-Salade «Freiburger Falle»
Mit caramelisierten Kernen, Croûtons & Alpenkräuterdressing      	
Avec graînes caramélisées, croûtons & dressing aux herbes

FISCH-KNUSPERLI VOM SEE · FRITURE DE POISSOn DU LAC
im Körbli, Frites «Rustiques» & Tartarsauce (je nach Ankunft) 
en corbeille, frites «rustiques» & sauce tartare (selon arrivage)

Grossmutter-töpfli · petit pot grand-maman 
Waldbeeren, Holzofen Meringues, Vanille Glace & Greyerzer Rahm  
Fruits des bois, meringue four à bois, glace vanille, crème double

 Knusperli / Friture = CHF 55.-

   200 Gr. = CHF 74.-

     300 Gr. = CHF 84.-  200 Gr. = CHF 79.-

    300 Gr. = CHF 89.-

 Roastbeef   
Swiss Black Angus 

Salat-Salade «Freiburger Falle»
Mit caramelisierten Kernen, Croûtons & Alpenkräuterdressing      	
Avec graînes caramélisées, croûtons & dressing aux herbes

ROASTBEEF-TELLER · ASSIETTE DE ROASTBEEF 
Vom zertifizierten Black Angus, Tartarsauce, Frites «Rustiques» 
Viande certifiée Black Angus, sauce tartare, frites «Rustiques»

Panna cotta
Heisse Waldbeeren, Macadamia-Krokant 
Fruits des bois tièdes, croquants aux noix de macadamia

  CHF 59.-

GELATI 
1 Kugel Glace nach Wahl 
1 boule de glace au choix

  CHF 19.-


